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Come si puo intuire dal grande camino, la

specialita del ristorante e la carne alla brace,

in cucina selezioniamo con attenzione materie

prime di alto livello. Troverete antipasti, primi

piatti fatti a mano, sfizioserie ..., tutto presentato

con attenzione e cura.
Alla “Braceria Tiffany” potrai trascorrere tanti
momenti piacevoli all'insegna del gusto e della

tranquillita. Se stai cercando un locale per

cerimonie, compleanni, feste di laurea, riunioni
e per tutte le occasioni speciali non devi fare
altro che contattarci e fare la tua richiesta.
Saremo lieti di provvedere all’organizzazione
del tuo evento con la professionalita che ci
contraddistingue da sempre.

Inoltre, siamo al servizio di coloro che hanno
I'esigenza diun ristorante riservato e accogliente
per pranzi di lavoro. Nel locale troverai sempre
'atmosfera giusta ed un servizio discreto per
soddisfare tutte le tue richieste.

Nulla e lasciato al caso, uno dei nostri punti
di forza consiste proprio nella cura di ogni
dettaglio, potendo infatti contare su uno staff
competente ed attento alla necessita dei nostri

ospiti.
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ELENCO ALLERGENI ‘i:.’

CEREALI contenente glutine, cioe, grano,
(farro e grano Khorasan), segale, orzo avena
o i loro ceppi ibridati e prodotti derivati.

CROSTACEI e prodotti a base di crostacei.
UOVA e prodotti a base di uova.

e
PESCE e prodotti a base di pesce. % 5

ARACHIDI e prodotti a base di arachidi.

SOIA e prodotti a base di soia. \@
LATTE e prodotti a base di latte (incluso &
lattosio).

FRUTTA SECCA, vale a dire: mandorle, g
nocciole, noci, noci di acagiti, noci di pecan,

noci del Brasile, pistacchi, noci macadamia

o noci del Queensland e i loro prodotti.

SEDANO e prodotti a base di sedano
SENAPE e prodotti a base di senape. f

SEMI DI SESAMO e prodotti a base di
semi di sesamo.

ANIDRIDE SOLFOROSA e solfiti in
concentrazioni superiori a 10 mg/kg o mg/
litro in termini di SO2 totale.

LUPINI e prodotti a base di lupini*.

MOLLUSCHI e prodotti a base di
molluschi*.

* Prodotti introdotti da direttiva 2006/142,
recepita a livello nazionale con D.Lgs. "-'|i
178/2007

** per informazioni circa la presenza di sostanze che

provocano allergie o intolleranze rivolgersi al personale in %
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ANTIPASTI

Polenta rustica alla brace con funghi porcini
e salsiccia

Antipasto Tiffany con salumi tipici, sott’olio
e formaggi

Strapazzo d'uovo al tartufo
Strapazzo d’uovo con ciauscolo e salvia

Orologio di formaggi con pere, marmellate e
miele

Scamorza affumicata alla brace con speck

Mozzarella di bufala alla brace condita con
olio, sale e rosmarino

Mortadella con pistacchio IGP alla brace
Crostino con uovo e tartufo pz. 1

Crostino con tartufo pz. 1

PRIMI PIATTI
PASTA FATTA A MANO

Ravioli con ripieno di ricotta alla contadina
(guancilae, cipolla, pachino, funghi porcini e
grana )

Ravioli con ripieno di ricotta, con burro e
salvia

Strozzapreti deliziosi (pere, noci, gorgonzola,
mascarpone, e panna)

Gnocchi di patate alla genovese ( pesto di
basilico, olive taggiasche e pachino)

Tagliatelle lime (p. cotto, p. crudo, lime,
menta, wodka e panna)

Tagliatelle con tartufo nero di Norcia.

Tagliatelle con tartufo nero di Norcia e funghi
porcini

Tagliatelle con funghi porcini
Cappellacci con ripieno di carne con fonduta

Cappellacci con ripieno di carne con scaglie di
tartufo

Campofilone alla Tiffany (aglio, pachino,
rucola e scaglie di grana)

Tagliatelle al ragt1 di carne di manzo
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PASTA DI GRANO DURO
Cav. Giuseppe Cocco

‘ Spaghetti alla carbonara (guanciale, € 8,00
. parmigiano, pepe e uovo)

! Spaghetti alla carbonara super al cartoccio € 850
(guanciale, cipolla rossa di Tropea,
parmigiano, pepe)

Paccheri alla amatriciana (guanciale, cipolla € 9,00
di Tropea, salsa di pomodoro e pecorino

romano)

Risotto alla milanese € 8,00

(scalogno, zafferano, burro e riso carnaroli)

Risotto ai funghi porcini € 10,00
(riso carnaroli, burro e funghi porcini)

- SECONDI PIATTI
. ALLA BRACE

e
“

Arrosto misto (spiedino, salsiccia, costina di € 18,00
maiale e capocollo)
Agnello IGP € 18,00
Arrosticini di castrato 10 pz. € 12,00
Galletto alla diavola/senape di Digione € 18,00
(40 minuti di cottura)
Entrecote Irlanda €4,0 hg.
Spiedini di carne mista € 12,00

(pollo, maiale e vitello) 3 pz.

Hamburger di scottona con lardo di € 18,00
Colonnata/formaggio/pomodoro 300 gr.

Costine di maiale alla Tiffany massaggiate
con paprika saporite € 18,00

[ FILETTI (GR. > 300)
DI MANZO MARCHIGIANO

Filetto di manzo alla Giulio Cesare € 23,00
(lardo di colonnata e foglie di alloro)

Filetto di manzo al pepe verde con panna € 23,00
Filetto di manzo al tartufo nero di Norcia € 30,00
Filetto di manzo (olio a crudo, sale grosso € 20,00

e rosmarino)
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LE LOMBATE E COSTATE

Costata di manzo marchigiana (Kg 1,2) €3,50 hg.
‘ Fiorentina con filetto e controfiletto €4,00 hg.
' dirazza marchigiana
! Bistecca di maiale € 12,00
Fiorentina di maiale € 20,00
Bistecca di vitello (ca 300 gr.) € 13,00

LE TAGLIATE (GR. > 300)

Tagliata di manzo con rucola, € 22,00
pachino e parmigiano reggiano

Tagliata di manzo al rosmarino € 20,00 )
Tagliata di manzo € 24.00 o
e funghi porcini e demi glace A’ 'l
~ Tagliata di manzo al tartufo nero € 30,00 e
.+ di Norcia e
Tagliata di pollo su letto di insalata mista € 15,00

(olio sale e crema di aceto balsamico)

Tagliata di manzo al lardo di colonnata € 22,00

LE FRITTURE

Bistecca di manzo alla milanese € 15,00
Cotoletta di pollo alla milanese € 10,00
Agnello fritto € 20,00
Verdure pastellate € 5,00
Cremini fritti € 5,00
Olive all’ascolana € 6,00
CONTORNI

Cicoria ripassata in padella con aglio e peperoncino € 4,00
Spinaci € 4,00
Insalata di Pomodoro € 4,00
Insalata mista € 4,00
Insalata verde ATl
Verdure di stagione alla brace S
Cipolla di Tropea alla brace € 5,00
Mais alla brace € 5,00
Patate alla brace & 5,00




DOLCI FATTI IN CASA
da Tiffany

“ Tiramisu Tiffany € 6,00

! Crema Catalana €. 500
Panna cotta s 0
(frutti di bosco, caramello o cioccolato)
Zuppa Inglese € 6,00
Cassata siciliana destrutturata € 6,00
Crostate assortite a porzione € 4,00
Cantucci e vino liquoroso & "0
Nuvole di Savoiardi Farciti € 4,00

[ GELATI DI FERRUCCIO ®

Gran Tartufo € 7,00 - I
Tartufo alla nocciola € 6,00
Cubano € 7,00
Lo Zuccotto € 7,00
Anisetta € 7,00
Pistacchio € 7,00
Tartufo (bianco o nero) € 5,00
Sorbetto limoncello € 7,00
Ananas € 5,00

“Se lo trovassi un posto a questo mondo che
mi facesse sentire come da Tiffany, comprerei
i mobili e darei al gatto un nome”
Audrey
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CAFFETTERIA ACQUA
E LIQUORI

Acqua minerale vetro cl 100
Espresso

Orzo

Orzo tazza grande
Correzioni liquori nazionali
Liquori nazionali e amari
Distillati

Distillati riserva

Birra Artigianale Collesi 750 ml

Coperto: € 2,00

LE BOLLICINE

Valdobbiadene Prosecco DOCG Spago

Az. Saputi Ribona Spmantizata

Az. Velenosi Gran Cuvé

Az. Colonnara Ubaldo Rosi Metodo Classico
Riserva

Az. Nani Rizzi Valdobbiadene Brut
Millesimato

Az. Vicari Sfumature del Pozzo Buono
Rosé Metodo Classico

Az. Ciu Ciu Altamarea Passerina
Spumantizzata

Az. Montelvini Prosecco Extra Dry

Az. Cavit Altermasi Millesimato Brut
Az. Murola Jole Metodo Martinotti Rosé
Brut

VINI DOLCI

Az. Ag. Il Lorese Il Lorese Vino Cotto
Stravecchio

Az. Ag. Cingolani  Vino di Visciola Dolce
Ambrato dolce Uve Aromatiche Appassite

Cantina Colleminé Vino e Visciola

€
€
€
€
€
€
€
€
€
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2,00
1,50
1,50
2,00
0,50
3,00
3,50
s.q.
17,00

18.00

15.00
21.00
16.00

21.00

18.00
32.00
11,00




LA CANTINA
DEI VINI ROSSI

Az. Le Caniette Nero di Vite Rosso Piceno Riserva € 55,00
Morellone Rosso Piceno € 22,00
Rosso Bello Rosso Piceno € 13,00
Az. Farnese Cinque Autoctoni € 46,00
Az. Moroder Dorico Rosso Conero Riserva € 42,00
Az. Umani Ronchi Pelego Marche Rosso € 33,00
Az. Ag. Esther Hauser Rosso Marche € 40,00
Cantina Valpantena  Torre del Falasco Amarone € 49,00
Az. Ag. Roccapesta ~ Morellino Di Scansano Riserva € 23,00
Az. Ciu Ciu Gotico Rosso Piceno Superiore € 15,00
Esperanto Offida Rosso € 28,00
San Martino Rosso IGP € 12,00 5
Az. La Monacesca Camerte Marche Rosso € 21,00 *@N Zb «
X Societa Ag. Polenta ~ Poy Conero Riserva € 28,00 W
Vespuccio Rosso ConeroAz. Ag. € 14,00 £
Villa Sparina Barbera del Monferrato Superiore € 48,00
Barbera del Monferrato € 19,00
Az. Velenosi Montepulciano D’ Abruzzo € 14,00 ‘
Brecciarolo Rosso Piceno € 18,00 } -
Superiore K
Quercio Antica Lacrima di Morro € 20,00
Superiore
Luddi Offida Rosso € 0
Roggio del Filare Rosso Piceno € 41,00
Superiore
Terre Forti Lambrusco Emilia € 15,00
Az. Pantaleoni Sipario Marche Rosso € 16,00
Boccascena Marche Rosso € 2350
La Ribalta Riserva Marche rosso € 98,00
Antica Cantina S. Amico Venere Lacrima di Morro D’Alba € 18,00
Az. Saputi Castru Vecchiu Rosso Piceno DOC € 15,00
Appezzana Colli Maceratesi Rosso € 12,00
Marche Merlot € 18,00
Monte Nereto Rosso Piceno S e
Az. Vicari Del Pozzo Buono Lacrima di € 2500
Morro D’ Alba superiore
Da sempre Lacrima di Morro € 14,00
D’ Alba
Due Anime del Pozzo Buono € 18,00
Castello Banfi Poggio Alle Mura Rosso di € 24,00
Montalcino
Poggio Alle Mura Brunello di € 56,00
Montalcino
Cum Laude Rosso Toscano € 23,00
Poggio Alle Mura Rosso di € 96,00

Montalcino Riserva
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Belnero Rosso Toscano € 23,00
Fattoria dei Barbi Brunello di Montalcino € 3850
Az. Cherri Rosso Piceno Superiore € 14,50
Arnaldo Caprai Sagrantino Di Montefalco € 86,00
Antinori Tignanello 2005 € 88,00
Tignanello 2003 €808, 1
Az. Murola Cama Sangiovese Maturo € 12,00
Agello Sangiovese )
Teodoro Montepulciano € 1550
Orbessella Rosso Piceno. € 11,50
Cantina Lavis Lagrain € 16,00
Cantina Castello Monaci Maru Negroamaro € 15,00
Piluna Primitivo € 15,00
Liante Salice Salentino € 15,00
Az. Mezzanotte La Passione di Mezzanotte € 16,00
Lacrima
Az. Villa Forano Almaiano Colli Maceratesi € 13,00
Feudo Arancio Nero D’ Avola € 15,00
Cantina Collemino Theresia Marche Rosso € 900

LA CANTINA...
DEI VINI BIANCHI

Az. Murola Agar Ribona € QNS0
Gremone Grechetto € 11,00
Solagna Passerina € 11,00
Vore Pecorino € 11,50
Vara Passerina Spumantizzata € 11,00
Millerose Marche Rosato € 11,00

Vicari L'Insolito Verdicchio dei Castelli € 16,00
di Jesi Superiore

Az. Ag. Donna Fugata Anthilia Sicilia DOC € 15,00

Mastroberardino Morabianca Irpinia Falanghina € 16,00
Nova Serra Greco di Tufo DOCG € 18,00

Az. Colognola Labieno Castelli di Jesi Verdicchio € 19,00
Riserva

Az. Cherri Radiosa Offida Passerina DOCG € 16,50
Altissimo Offida Pecorino DOCG € 17,80

Az. Ag. Polenta Eto’s Incrocio Bruni 54 € 13,00

Az. Ag. Borgo Jera Verdicchio di Matelica € 35,00

Paglianetto DOCG
Terravignata/Petrara € 13,00
Verdicchio di Matelica

Az.1Tre Monti Caecus Verdicchio di Matelica € 15,00

Az. Velenosi Reve Offida Pecorino Eana2d 50
Villa Angela Marche Passerina € 13,00
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Cantina Levis

Cantina Collemino

Az. Tenuta Carretta

Az. Livio Felluga
Az. Saint Clair

i

Az. Planeta

4

Az. Antinori

Az. Saputi

Az. Ciu Ciu

Az. Pantaleone

Az. Maria Pia

Villa Angela Offida Pecorino

Gewurztraminer Trentino DOC.

Az. Ag. Villa SparinaVicari ~ Gavi

Mittera Verdicchio C. Jesi
Veridio Marche Bianco

Cayega Roero Arnis
Terra Alte Rosazzo

Vicar’s Choiche Sauvignorn Blanc
Bubbles New Zealand

Sauvignon Blanc “etichetta nera”
New Zealand

Chardonnay

Castello della Sala Cervaro della
Sala

Noi due Chardonnay
Ribona

Passerina Marche
Verdicchio di Jesi
Sauvignon

Colli Maceratesi
Merlettarie Offida Pecorino

Onirocep Pecorino
Chicca Passerina

Castelli Sant’Isidoro

“L’arte del cibo

e un’avoventura della mente”

Alessandro Borghese
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15,00
18,00

9,00
16,00

16,00
45,00
26,00

15,00

28,00
61,00

13,00
13,00
13,00
15,00
15,00
12,00

16,00

16,00
12,00

20,00



