PRIMI PIATTI
PASTA FATTA A MANO

Ravioli con ripieno di ricotta alla contadina
(guancilae, cipolla, pachino, funghi porcini e

grana )

Ravioli con ripieno di ricotta, con burro e
salvia

Strozzapreti deliziosi (pere, noci, gorgonzola,
mascarpone, e panna)

Gnocchi di patate alla genovese ( pesto di
basilico, olive taggiasche e pachino)

Tagliatelle lime (p. cotto, p. crudo, lime,
menta, wodka e panna)

Tagliatelle con tartufo nero di Norcia.

Tagliatelle con tartufo nero di Norcia e funghi
porcini

Tagliatelle con funghi porcini
Cappellacci con ripieno di carne con fonduta

Cappellacci con ripieno di carne con scaglie di
tartufo

Campofilone alla Tiffany (aglio, pachino,
rucola e scaglie di grana )

Tagliatelle al ragti di carne di manzo

PASTA DI GRANO DURO
Cav. Giuseppe Cocco

Spaghetti alla carbonara (guanciale,
parmigiano, pepe e uovo)

Spaghetti alla carbonara super al cartoccio
(guanciale, cipolla rossa di Tropea,
parmigiano, pepe)

Paccheri alla amatriciana (guanciale, cipolla
di Tropea, salsa di pomodoro e pecorino
romano)

Risotto alla milanese
(scalogno, zafferano, burro e riso carnaroli)

Risotto ai funghi porcini
(riso carnaroli, burro e funghi porcini)
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